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RUPE TARPEA

CASTEL SANT ANGELO e ponte




Pranzo

Ore 19
¥¥EY¥
Zuppe
Ristretto di bue caldo o freddo in tazza
Zuppa Stracciatella Vellutata di Spinaci
Fidelint in brodo - Minestra alla Genovese

Lasagnette al sugo di carne, 4l butro, al pomodoro

Pesce

Ombeind di Teneriffe bollita
Salsa Tartara Patate al Vapore

Rrrosto
Rognonata di Vitello attosto
Cipolline glassate Cavolkiori al burso
Patate Anna

Insalale
Patate Basbabietole Fagiolane Verde

Dolci
Gelato alla Fragola
Pasticceria

vEW

Frutta: Mele . Banane

Caffe Té Infusioni

TEY

VINO: Bianco e Rosso Calissano

SECONDA CLASSE 27 Marzo 1939 - XVII



Der i Wini Tipici Jtaliani ed
Esteri consultare la Pista
dei Vini. RN

Pour les vins fins Jialiens et
Etrangérs consulier la Carte

de vins s. v. p.

Diner

a 19 hrs
L

Potages

Consomme chaud ou froid en tasse
Potage Stracciatella Veloutée aux Epinards
Consomme aux Vermicelli Minestra 3 Ia Genoise
Lasagnette au jus de viande, au beusre, sauce tomate

Poisson
Loup de Mer de Tenetiffe bouilli
Sauce Tartare Pommes Vapeur
Rétis
Selle et Filet de Veau ¢bti
Petits Oignons glacte Choufleut au Beurre
Pommes Anna
Salades
Pommes Betteraves Soissons Verte
Enfreméts
Glace aux Fraise
Patisserte
TEPF
Fruits: Pommes Bananes
Cafe The Infusions

FEEF

VINS: Blanc et Rouge Calissano

DEUXIEME CLASSE P.fo CONTE GRANDE



PISA
FIRENZE
SIENA
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Colazione

Ore 12 ﬁ’/
¥E¥ A Sk
fntipasti Tﬂ ) mbL
Salame di Milano * Tonno ..H'olxo : DI wL
Tastine all’Acciuga > 7 /" i
Legumi alla Greca Fegatini di pollo Portogh W Bt :
Fagiolini al 1 Oli vd = ’
agiolini al prezzemolo ive v (',LL / ?) 3? /7‘“‘
Zuppe
Ristretto di bue caldo o freddo : ;
Zuppa paesana Pastina in brodo L = i
® ORE 16
arinacei =
Caffe - L -Te
Veemicelli al pomodoto, al burto, alla Bolognese 2 %isé;tl;i{:i £
Piaito del giorno
Polenta con salsiccie -
Vitello, Testina ¢ Zampino dt Vitello bollito A 16 HEURES
Salsa verde Legumi assostiti Café - 2,,,,; The
Biseuits

Plafli freddi
Axista di maiale al forno Controfiletto all’inglese

“Salantina Fiorentina Zampone di Modena
Matonese di pesce Petto di vitello ripieno §
Lingua di bue Vitello artosto R REHESL
Pesce marinato Uova in salsa maionese Per i Qini ci Jtaliani eé
Mortadella di Bologna Agnello arrosto €50 Consultae 'a Pista
soromi L X
Insalafe A

Patate Barbabietole Fagiolane Verde %
Pour les vins fins Jialiens et

Dolce Etrangers cog.sulter la Carte

Torta alla Napoletana de Dins s. v. p.

Formaggi: Supetcrema Griviera e »

Frutta: Mele Composta di prugne

Caffe Te Infusioni

Uino: Bianco e Rosso Calissano ¥

SECONDA CLASSE 27 Marzo 193 XVII




Pranzo

Ote 19
¥¥E¥
Zuppe
Ristretto di bue caldo o freddo in tazzs
Zuppa alla Romana Vellutata Vittoria
Pastina in brodo Minesita Buona Massaia

Spaghettt al sugo di carne, 4¢ burto, al pomodoto

Pgsce

Dotate alla geaticola
Patate vagpore

fArrosto

Arista di matale al forno al Rosmarino
Broccoli saltati Patate alla fornaia

Insalafe
Patate Barbabietole = Fagiolane Verde

Dolci
Gelato alfa crema Pralinato
Pasticcesia

®FEY

Fruttas Mele Banane
Caffe Té Infustont

CEEF

VINO : Bianco ¢ Rosso Calissano

SECONDA CLASSE 29 Marzo 1939 - XVII
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By

Der i Vini Cipici Ttaliani eéf.

Esteri cogsultcre la Pista

dei Uini.

DPour les vins fins Jialiens et

Eirangérs censulier la Carte
de vins 5. ¥ p.

v

‘Diner

a 19 hes
EXR

Potages

Consomme chaud ou froid en tasse
Potage 3 la Romaine Veloutée Victotia
Consomm¢e aux pites Minestra & la Bonne Femme
Spaghetti au jus de viande, au beutre, sauce tomate

Poisson
Dorade a la grilice
Pommes vapeur
Rétis
Caree de posc ay four as Romarin
Broceoli sautee Pommes 4 la Boulangere
Salades
Pommes Betteraves Soissons Verte
Enfreméts :
Glact 4 [a créme Pratinte
Patisserie
Kok
Fruits: Pommes Bananes
Cafe The Infustons
PR

VINS: Blane et Rouge Calissano

DEUXIEME CLASSE P.fo CONTE GRANDE
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SECONDA CLASSE

s

“CONTE GRANDE,,
Soc. “Jtalia,,
L» Marzo 3939 - XVII

Diner de Neptune

Gambon de Parme
Sardines de Sardaigne

Poivrons roti
Celeris eu Gulienne

Tomates Olives de Grece
—_=5

o
Consommé Madriléne froid en Tasse

Consommé a [ esseuc de Ce/er_l/

Velaute Jubilée
Ravioli au Consommé

Potagé Printaniere

=

Dorade houilli
Sauce magonaise Pommes dapeur

L oo ) = g

Medaillons de filels Renaissence
Detits Pois au jambon Haricots verls au beurre
Pommes nouvelle rissoleé

=T=1
Pate de Foié en Belle Ve
==

Dindenneau d la broche
Coeurs de laitus

=33

Cassata d la Sicilienne
Paniers de Palisserie

e

GRAN MOUSSEUX ITALIEN
=
Fruils
=

Demi lasse

A 22 hrs. SORBET PANACHE
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